alimenter

« UN TOASTEUR A GRAINS POUR MIEL

En Vendée, le Gaec Ursule utilise un toasteur pour traiter
par la chaleur les graines de féverole, lupin ou pois afin
d’améliorer leur valeur alimentaire.

' Ce qu'ils ont fait

Iis produisent et
autoconsomment dela
féyverole, du lupin et du pais.

+ lls ont acheté en Cumaun
toasteur de 120 D00E quia
recusplusieurs subventions.

« lisontaméliorélc
digestibilité de la proteine.

v lls paient 60 €/t alo Cuma
pour la prestation. j

-Lesgraines sont
déposeées

- St un tapls &
avancement continu,
Am Elles sont
traversees par un flux
d'air chaud 6 320°C.

W UEXPLOITATION

rGoec o 4 gssociés, 2 salariés
et 2 apprentis.

»Production bio sur 260 ha de
SAU, dont 120 ha de surfaces

A RECHERCHE DE L'AU-

TONOMIE ALIMENTAIRE

a toujours été I'un des

principaux objectifs de
notre exploitation, souligne
Sébastien Schwab, l'un des

quatre associés du Gaec Ursule

de Chantonnay (Vendée). Cest
pourquoi nous produisons et
autoconsommons de la féverole,
du lupin et du pois. Mais ces
graines distribuées crues aux
paches n'expriment pas tout leur
potentiel alimentaire. » Pendant
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-

fourrager).

meunier, triticale, colzo, tournesol,
orge, sorgho, mais, sarrasin), et de
cultures protéagineuses (féverole,
lupin, pois protéagineux et pois

centaine de vaches.

»650 000 litres par an avec une

»Atelier de volailles.

- plusieurs années, les membres

du Gaec ont cherché des solu-
tions pour optimiser la valo-

- risation de ces protéagineux.

Avec le Grapéa (Groupe de
recherche pour une agriculture
paysanne économe et auto-
nome), ils se sont intéressés, fin
2014, a la technique du toas-

 tage qui consiste a chauffer les
graines pendant environ une
: minute trente. Cette méthode,

parfois utilisée chez des in-

" dustriels de |'alimentation

. du Nord. Un premier test a été
: réalisé début 2015 avec une

i machine italienne de marque

. Meamar, importée par les

_PHOTUS GUL

pveurs du groupe, le gain varie

. entre 2et 3litres de lait par vache
- et parjour, » A la suite de ces

bons résultats, un collectif

- d’éleveurs a souhaité investir

- dans le matériel. I’achat a été

. pris en charge par la Cuma

. départementale (voir encadré)

| qui met le matériel a la disposi-
*  tion des exploitations.

- Le matériel, monté sur une

- remorque a double essieu, peut

-~ se déplacer de ferme en ferme.

. Cet ensemble mesure prés de

10 metres de longueur car, en
plus du toasteur, le vendeur

a installé une vis d'alimenta-
tion escamotable, un systéme
de refroidissement du grain

et une vis de vidange. L'uti-
lisateur n'a que I'électricité a
fournir, sa remorque de grains
pour alimenter le toasteur et
une autre remorque vide pour
récupérer le produit.

« IL FAUT UN PEU DE PLACE
POUR TRAVAILLER

A L'AISE »

Dans la pratique, ]a Cuma a
répertorie quelques sites chez
des adhérents ot la machine
est utilisée plusieurs jours de
suite pour le compte de diffé-
rentes exploitations.

- Le Gaec Ursule a déja orga-
. nisé plusieurs fois le chantier.

« [l faut un peu de place pour
travailler a l'aise et un branche-
ment électrique en 380 volts,
avec une prise Hypra et un

. compteur de 36 kW », ajoute

animale, est peu courante en
. France, mais déja trés dévelop-
. pée en Allemagne et en Europe |

Ets Hervé Silos de Chantonnay. |
« Les résultats se sont montrés
trés positifs, affirme I'éleveur.

. Nous avons testé plusieurs

rations et compare l'usage de

. graines crues et toastées. Chez

nous, comme chez d'autres éle-

. Sébastien. Le tracteur, avec
. la remorque pleine, se

positionne a une extrémité et

- vide le grain dans un bac de

réception. La vis alimente en
continu le tapis du toasteur.

i Un brileur a fuel produit un

flux continu d'air chaud a
pres de 300°C. Cet air chaud

-~ traverse le tapis de graines qui

avance en permanence. L'ob-

. jectif est de chauffer le produit

a 120°C environ. Ensuite, les
graines passent dans une cel-




X VALORISER NOS PROTEAGINEUX

LE TOASTAGE AUGMENTE

LES VALEURS DE PDI

AZOTE (en g/kg)
EIOSIES PDIA PDIN PDIE

Tourteau soja 50" 212 395

Tourteau colza'” 103 247 155
Soja cru 21 203 63
Soja toasté 126 254 167
Pois cru 27, 140 88
Pois toasté 106 168 160
Lupin cru 42 21 95
Lupin toasté 153 27 ‘201
Féverole crue 34 167 87
Féverole toastée 127 217 176

Mesures effectuées
a partir d’échantillo
par les éleveurs. (1) Source: table

lule de ventilation afin d’abais-
ser la température, avant de
les renvoyer dans une seconde
remorque. Le refroidissement
évite qu'une condensation se
forme dans le tas pour le stoc-
kage. L'ensemble est automa-
tisé et ne nécessite qu'un seul
opérateur pour veiller au bon
fonctionnement. « Il faut tra-
vailler avec des graines propres,

. souligne Sébastien. Sans guoi,

¢ bustion ou de colmatage dii aux
- petits résidus qui carbonisent

. consommie environ 201 de

- 1.5 t/h avec des graines de gros
- diamétre, comme de la féverole,

par Idéna a Sautron (Loire-Atlantique)
ns de graines fournies

Inra 2007.

il existe un risque d'autocom-

dans le circuit et peuvent se

- « DES PDI MULTIPLIEES

. facture a I'adhérent. Le trai-
: tement par la

Le toastage
diminue la
dégradabilité

des protéines
dans le rumen
pour une meilleure
valorisation dans
l'intestin.

\ _J

gineux (voir tableau). Les résul-
tats montrent que si les valeurs
en énergie sont peu modifiées,

- celles des PDI sont parfois

multipliées par deux ou trois
selon I'espéce employée. Ces

: résultats devront étre affinés

- dans le temps. Jusqu'a présent,
. les références scientifiques en
. matiére de valeurs nutrition-

nelles de graines toastées ne

: concernaient que le soja. Mais

i plus petit calibre. Selon la taille, il -
. faut modifier I'épaisseur déposéer

sur le tapis ainsi que la vitesse

. d'avancement pour faire varier le
: temps de chauffe, »

PAR DEUX DU TROIS »

' Au final, la prestation revient

a pres de 60 €/t que la Cuma

I'Inra du Rheu (Ille-et-Vilaine)

: doit prochainement entamer

un programme d'expérimen-
tation sur plusieurs années,

 en partenariat avec le Grapéa.

L'objectif est de déterminer des

. tables de valeurs alimentaires
. pour les autres protéagineux

plus couramment cultivés

- en France, « Pour le moment,
¢ nos résultats sont trés positifs,

conclut Sébas-

. chaleur n‘altére « Il faut travailler ten Deuxstra-

. pasla graine 5 tegies s'offrent

puisquellereste  AVEC de la graine a nous: soit

| entiere. Aprés to- propre pour é\nter augmenter la

- astage, le produit le nsq ue d’auto- production de lait
se conserve donc d en conserpant la

. encore plusieurs combustion » méme quantité

- MOIS sans pré- de protéagineux

coller aux grilles. L'appareil

fuel/h pour un rendement de

etde 2,5 t/h pour des graines de

i auprés d'un laboratoire pour

: cautions particuliéres. Le Gra-

péa a réalisé des analyses

comparer l'effet du toastage sur
les graines de différents protéa-

dans la ration, soit rester au
méme niveau de production en

: consommant moins de graines
i et en vendant notre surpius. » W

DENIS LEHE

FINANCEMENT Un | mvestnssement de 120000 € avec 40 % d’aides

Le toasteur mobile a été acheté
par la Cuma départementale

Défi. L'ensemble comprend une
remorque de transport au gabarit
routier, le toasteur Mecmar, la
cellule de refroidissement et les vis.
d'alimentation. Le tout a été acheté
120000 € dans le cadre d'un GIEE.

La Cuma a bénéficié d'environ 40% .

de subventions en provenance
dela Région, de I'Agence de 'eau
et de Greenpeace. L'association
écologiste a versé 22000 € car
elle soutient des actions visant

R

,..—*"#-, :

@ améliorer 'nutonomie des
exploitations et les circuits courts.
La Cuma table sur le toastage
annuel de 500 4 600 tonnes.

La demande a été initiée par des
‘producteurs de lait et de viande
installés en bio et en conventionnel.
Mais dé‘it.pﬂ.ﬁieurs éleveurs

de volailles se sont joints au
groupe, car le toastage a aussi

I evmmge d‘élhnm des facteurs
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