
Les huiles biologiques

Recettes, infos, 
suivez-nous 
sur les réseaux !

Où nous situer ?

Une question ?
Une commande ?

produites et pressées en Vendée !

Dans un petit village de Vendée nommé 
Puysault, à St Mars-des-Prés, sur la 
commune de Chantonnay.
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contactez Marie :

06 85 18 68 82
gaecursule@orange.fr

La Ferme
DEPUIS 1983

Ursule

Tournesol
oléique

Colza &

Retrouvez l’ensemble de nos produits 
et des points de ventes sur notre site : 

www.laferme-ursule.fr

Depuis 1983, notre ferme travaille dans le sens 
d’une agriculture autonome, respectueuse de 
son environnement.
Certifiée en agriculture biologique, notre façon 
de travailler avec nos prairies, nos cultures et 
nos animaux permet de préserver et de favoriser 
la biodiversité naturelle. 

En bouteille 
verre teinté

En bib®

www.laferme-ursule.fr

Les conditionnements disponibles :

5L 10L

50
cl 1L

L’autonomie 
et l’innovation 
au service 
de l’agroécologie
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Pressage des graines
colza ou tournesol

Embouteillage 
des huiles

Tourteau riche en protéines 
pour les vaches laitières

Amendement organique 
pour les cultures
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